
MENU ZASIADANE

MENU I MENU II MENU III

PRZYSTAWKA / ZUPA

KREM Z BIAŁYCH WARZYW
wykończony ziołową oliwą

TATAR
tatar z polskiej wołowiny / 

plastyczne żółtko / pieczywo własnej 
produkcji

SZPARAGI
szparagi / chips z 

pancetty / sos holenderski

ROSÓŁ
rosół z wiejskiej kury / warzywa /

makaron

KALAFIOR
krem z palonego kalafiora / orzechy 

włoskie / tarta skórka cytryny

DANIE GŁÓWNE

POLĘDWICZKA
polędwiczka wieprzowa/ puree 

ziemniaczane koperkowe/ kapusta 
zasmażana/ Jus wieprzowo-jabłkowe 

DORSZ
smażona polędwica z dorsza/ 

potrawka z pora i brukselki / emulsja 
truflowa/ jus rybne

JAGNIĘCINA
udziec jagnięcy/ sos mole/ fasola/ 

cytrusy/ oliwa rozmarynowa/ 
kiszony czosnek

DESER

MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY
z sosem malinowym, bezą i owocami

CIASTKO MARCHEWKOWE
krem z orzechów ziemnych / lody z 

solonego mleka / marmolada 
śliwkowa

POTRÓJNA CZEKOLADA
brownie/ krem czekoladowy z 

lawendą / czerwona porzeczka/ 
kwiat lawendy

NAPOJE

Woda Woda Woda

Lemoniada własnej produkcji Lemoniada własnej produkcji Lemoniada własnej produkcji 

Kawa lub herbata Kawa lub herbata Kawa lub herbata 

CENA

139 zł 179 zł 209 zł

Cena wyrażona w kwotach brutto za osobę.



MENU DLA DZIECI

MENU I MENU II MENU III

ZUPA

Krem z białych warzyw 
wykończony ziołową oliwą

Rosół z wiejskiej kury z 
warzywami i domowej roboty 

makaronem

Krem z palonego kalafiora z 
orzechami włoskimi i 
tartą skórką cytryny

DANIE GŁÓWNE

Pierś z kurczaka z puree 
ziemniaczanym i karmelizowaną 

młodą marchewką

Łosoś pieczony podawany z 
frytkami oraz marchewką i 

groszkiem 

Delikatna duszona wołowina z 
ziołowymi kopytkami i 

surówką coleslaw

DESER

Mus z białej czekolady z sosem
malinowym, bezą i owocami

CIASTKO MARCHEWKOWE
krem z orzechów ziemnych / lody z 

solonego mleka / marmolada 
śliwkowa

POTRÓJNA CZEKOLADA
brownie/ krem czekoladowy z 

lawendą / czerwona porzeczka/ 
kwiat lawendy

NAPOJE

woda / 1 lemoniada własnej produkcji

CENA

89 zł 109 zł 139 zł

Cena wyrażona w kwotach brutto za osobę.



BUFET SŁODKI

DESER cena / szt.

Tarta | klasyczna tarta z pomorskiego rokitnika 12 zł

Brulee | krem brulee z palonej białej czekolady 11 zł

Pavlova | beza pavlowa z waniliowym musem i owocami 12 zł

Sernik | modernistyczny sernik z konfiturą na czerwonym winie 12 zł

Muffin | podwójna czekolada 11 zł

Tartletka | z musem pomarańcza - biała czekolada 11 zł

Eton Mess | połączenie bezy, wanilii, owoców z coulis marakuja 12 zł

Mus | mus z białej czekolady z coulis malinowym 11 zł

Pana Cotta | owocowa pana cotta z kandyzowaną cytryną w ginie 12 zł

Tiramisu | modernistyczne tiramisu z chrupiącym karmelem 13 zł

Wino | delikatna galaretka z Rieslinga z waniliową śmietanką i świeżą miętą 15 zł

UWAGI

Wielkość porcji: 50-70g

Minimalna ilość zamówionych deserów jednego rodzaju: 30 szt.

Cena wyrażona w kwotach brutto.


